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Quinta das Moés, Douro DOC, Reserva Branco, 2020

O vinho exprime o cardcter marcante da casta
Rabigato, exibe o encanto do Douro Superior e
materializa o sonho de um pequeno vinhateiro e da
sua familia.

CASTAS/VINHAS/CLIMA

Exclusivamente Rabigato.

Vinha da Parcela de Cima, com 8 anos, em Freixo de
Numao, a 550 m de altitude.

O ano viticola foi de fei¢iao, com um verao fresco e
alguns chuviscos em Agosto, que ajudaram a maturagao.
A vindima decorreu com bom tempo e com uvas
belissimas, deixando toda a gente contente.

VINIFICACAO

Esmagamento das uvas com desengace. Clarificacao
natural do mosto durante 24 h. Fermentagao em cuba de
inox a cerca de 18 °C. Engarrafamento feito em Junho de
2021, ap0s ligeira colagem e filtragao.

DADOS ANALITICOS

Alcool.....uueuerennee. 13,0 % Vol.

Acidez total ............ 6,0 g/dm3 (4cido tartérico)
Acidez volatil ......... 0,2 g/dm3 (4dcido acético)
PH i, 3,2

PROVA ORGANOLEPTICA

Cor amarela citrino e aspecto brilhante. Aroma discre-
to, embora atraente, com o caracter proprio do Rabiga-
to. Na boca surpreende pela estrutura pujante, textura
cremosa, equilibrio da acidez e delicado aroma retrona-

w I NT A sal, que lhe conferem um final longo e sedutor.

DAS MOS CONSUMO

Imediato ou para guardar durante dez anos.
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- MODO DE SERVIR

Servir a 8 — 10 °C, para acompanhar pratos fortes de
peixe no forno ou bacalhau e polvo a lagareiro.
Também brilha ao lado de queijos amanteigados e de
meia cura.

PRODUTO DE PORTUGAL
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